
 

Pour de bonnes idées de recettes,
visitez www.reuven.com

 E X P E R T S  M O N D I A U X  E N  V O L A I L L E

Poitrines de
poulet rôties
au four 90 g

~
Entièrement cuite

Préparées à partir de muscle entier de poitrine

de poulet fraîche. Notre délicieuse et savoureuse poitrine

de poulet rôtie au four fond dans la bouche.

Toujours juteuses et tendres, les poitrines de poulet rôties

au four de Reuven agrémentent à la perfection

toute une variété de recettes.



 

E X P E R T S  M O N D I A U X  E N  V O L A I L L E

Pour plus de renseignements 

concernant la gamme complète 

de produits Reuven, visitez notre 

site Web à www.reuven.com 

CODE DE PRODUIT

11590

MOY D’UNITÉS PAR CS

44 unités +/- 5

FORMAT D’EMB.

4 kg (2 x 2 kg)

POIDS BRUT

4,4 kg

CODE SCC

10628269115906

VOLUME DE CAISSE

0,42 cubic feet
(11,957  cm3)

CONFIGURATION  DE  PALETTE

15/10

DIMENSIONS DE CAISSE

13,1 po I x 9,6 po L x 5,8 po H
33,2cmIx 24,5cmL x 14,7cmH

CONSERVATION

18 mois congelés      
à -18 ° C

CARACTÉRISTIQUES ET AVANTAGES

•  Entièrement cuites, rôties au four, muscle entier

•  Calibration constante : chaque poitrine pèse en  
    moyenne 90 g

•  Entièrement cuites, pas besoin de préparer du 
    poulet cru, il suffit de décongeler, de réchauffer et 
    de servir

•  Sans gras trans ajouté

•  Excellente source de protéines

•  Faibles en gras et viande extra-maigre

•  Polyvalent pour une variété d'applications menu

•  Congelées individuellement (IQF)

•  Certifié halal

PRÉPARATION

PRÊTES À MANGER, SIMPLEMENT DÉCONGELER 

ET SERVIR OU RÉCHAUFFER COMME SUIT :

1  Préchauffer le four conventionnel à 400 °F  
    (204 °C) et réchauffer les morceaux décongelés 
    pendant 8 à 10 minutes
2  Au four micro-onde pour 1 pièce (90g), décongeler 
    et réchauffer à puissance ÉLEVÉE pendant 1 
    minute

BIEN RÉCHAUFFER À UNE TEMPÉRATURE INTERNE 
DE 165 °F (74 °C). APPAREILS DE CUISSON VARIENT; 
CELLES-CI SONT DES INDICATIONS SEULEMENT.

Poitrines de
poulet rôties
au four 90 g

~
Entièrement cuite

Idéales pour les restaurants, les traiteurs,

les comptoirs d’aliments chauds,les cantines

mobiles et les détaillants. Les sandwichs,

les roulés, les pâtes, les sautés, les fajitas, 

les quesadillas ou les salades.

Siège social              416.929.1496
Maritimes (Concord National)          902.468.8990
Québec (Bill Gogos)            514.813.8449
Ontario, GTA (Tony Dominic)          416.578.6334
Ontario, Eastern (Caleb Borland)          705.750.7800

Manitoba (David Wakaluk)            204.771.5740
Saskatchewan (David Wakaluk)            204.771.5740
Alberta (Michael Marks)                     587.839.7500
B.C. (Classic Cuisine)             604.323.2671 

Nutrition Facts
Valeur nutritive
Per 1 piece (90 g)
pour 1 pièce (90 g)

Calories 110
*% valeur quotidienne
*% Daily Value

Fat / Lipides 1.5 g 2 %
Saturated / saturés 0.5 g

3 %+ Trans / trans 0 g
Carbohydrate / Glucides 1 g

Fibre / Fibres 0 g 0 %
Sugars / Sucres 1 g 1 %

Protein / Protéines 23 g
Cholesterol / Cholestérol 70 mg
Sodium 350 mg 15 %

Potassium 350 mg 7 %
Calcium 0 mg 0 %
Iron / Fer 0.2 mg 1 %

*5% or less is a little, 15% or more is a lot
*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup


