Lanieres de
poitrine de poulet
roties au four

Entierement cuites
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Les laniéres de poitrine de poulet réties au four . @ E l!l v E N

de Reuven sont préparées a l'aide de la RN AT 1 O NA.L
méme excellente recette que nos poitrines
de poulet réties au four!

La saveur délicieuse du poulet réti au four n u m

fond dans la bouche.



Laniéres de
poitrine de poulet

roties au four

~

Entierement cuites

Idéales pour restaurants, les traiteurs,
les comptoirs d’aliments chauds,
les cantines mobiles et les détaillants.
Les sandwichs, les roulés, les pates,

les sautés, les fajitas, les quesadillas ou les salades.

CODE DE PRODUIT CODE SCC FORMAT D'EMB. POIDS BRUT Nutrition Facts

11102 10628269111021 4kg(2x2kg) 44kg Valeur nutritive
Per approximately 10 pieces (100 g)

pour environ 10 morceaux (100 g)

CONSERVATION DIMENSIONS DE CAISSE  CONFIGURATION DE PALETTE ~ VOLUME DE CAISSE Qireyaperypapys % Daily Value*

% valeur quotidienne*

18 moiscongelésa  131polx96poLx58poH 15/10 0,42 pieds cubes Fat/Lipides2g 3%
-18°C 33,2cmix 24,5cmL x 14,7cmH (11,957 cm?3) Saturated / saturés 0.5 g 39

+ Trans /trans 0 g

PREPARATION CARACTERISTIQUES ET AVANTAGES Carbohydrate / Glucides 2 g
Fibre / Fibres 1 g 4 %

PRETES A MANGER. SIMPLEMENT DECONGELER e Entiérement cuites, roties au four, muscle entier Sugars / Sucres 1 g 1%
ET SERVIR OU RECHAUFFER COMME SUIT : o Coupées a la main pour un look plus naturel Protein / Protéines 25 g
1 Décongeler dans des conditions réfrigérées » Entiérement cuites, pas besoin de préparer du Cholesterol / Cholestérol 90 mg
(0 a4 °C), réchauffer et/ou servir la portion poulet cru, il suffit de décongeler, de réchauffer et Sodium 320 mg 14 %
rfaquisg. Instr,uction de réchauffage re:commar}dée de servir Potassium 350 mg 7 %
(sa ﬁarﬁgﬁzgeceoénﬁgirl);ﬁljﬁzr ;?élzogl.?g ;?q;lcis?é e Sansgras trans ajouté Calcium 10 mg 1%
ur u u 1 echau , griller jusqu 43 Iron / Fer 0.4 m 2%
ce qu'elle soit dorée, en tournant fréquemment. * Excellente source de protéines m— 2 .
e Faiblesen gras et viande extra-maigre *5% or less is a little, 15% or more is a lot

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup

BIEN RECHAUFFER A UNE TEMPERATURE INTERNE e Polyvalent pour une variété d'applications menu
DE 165 °F (74 °C). APPAREILS DE CUISSON VARIENT; o Congelées individuellement (IQF)
CELLES-CI SONT DES INDICATIONS SEULEMENT. o Certifié halal

Siege social 416.929.1496 Ontario, Western (Larry Opaski) 226.387.3663
Maritimes (Concord National) 902.468.8990 Manitoba (David Wakaluk) 204.771.5740
Québec (Bill Gogos) 514.813.8449 Saskatchewan (David Wakaluk) 204.771.5740
Ontario, GTA (Tony Dominic) 416.578.6334 Alberta (Michael Marks) 587.839.7500
Ontario, Eastern (Caleb Borland) 705.750.7800 B.C. (Classic Cuisine) 604.323.2671

Pour plus de renseignements
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